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ZUTATEN:

300 g Butter

300 g Zucker
1Pck. Vanillezucker
6 Eier

150 g Mehl

150 g Stérkemehl
1TL Backpulver

600 g Apfelmus
(Jonagold)

250 Schmand
Puderzucker

ZUBEREITUNG:

Butter mit dem Zucker und dem Vanillezucker
mischen, die Fier hinzufiigen, anschlieBend
zusammen mit dem Mehl, dem Stérkemehl und
dem Backpulver zu einem Teig vermengen.

Dann in 6 Portionen teilen und ebenso viele Bdden
backen bei 175°C, jeweils 12-15 Minuten.
AnschlieRend den Apfelbrei mit dem Schmand
mischen und die Boden jeweils damit bestreichen,
bevor sie zu einer Torte zusammengesetzt werden.
(Ganz oben Puderzucker verwenden.

Am besten schmeckt die Torte, wenn einen Tag
durchziehen konnte.

Gutes Gelingenw wnd Guben Appelit.
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