Beuchen Sie uns
auf facebook

Aplelluchen

ZUTATEN:

6-7 Apfel (Boskoop)
1259 Margarine
1259 Zucker

3 Eier

4Tropfen Backol
Zitrone

200g Mehl

2 gestr. TI. Backpulver
4H. Milch

ZUBEREITUNG:

Zutaten gut miteinander vermengen und in eine
gefettete 28er Springform geben.

Apfel schélen und in Scheiben schneiden. Klappt

besonders schnell mit unserer Apfelschdlmaschine.

Den Teig reichlich damit belegen und die Apfel
anschlieBend mit Zimt bestreuen.

Backzeit:
50-60 Min. bei 175°C Ober- und Unterhitze
auf mittlerer Schiene backen.

Besonders lecker mit frischer Sahne & Zimtzucker!

Gutes Gelingen wnd Guien Appelit.
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