b ZUTATEN:

| 1,5kg Apfel

" 5009 Gelierzucker 3:1
etwas Wasser oder
Apfelsaft

270 Zimtpulver

Gues

ZUBEREITUNG:

Apfel schalen und in Stiickchen schneiden dann in
einen hohen Topf geben. Apfel zum kochen bringen
dabei immer etwas Wasser oder Apfelsaft hinzu-
fiigen, damit die Apfel nicht anbrennen.

Die weichen Apfel pilrieren und den Gelierzucker
hinzugeben und mit einem Kochloffel qut ein-
riihren. Nochmals zum Kochen bringen und unter
standigem Rihren 3 Min. sprudelnd kochen. Die
Marmelade von der Herdplatte nehmen und mit
Zimt abschmecken. Die heile Marmelade in Glaser
fillen, mit den jeweiligen Deckeln versehen und
fest zudrehen. Die Marmeladengldser sofort fiir
5 Min. auf den Deckel stellen. Danach wieder um-
drehen und abkihlen lassen.
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